
Patricia’s	  Corn	  Bread	  
	  
375°	  F	  degree	  oven,	  bake	  15	  –	  20	  minutes	  
	  
1	  cup	  flour	  
1	  tablespoon	  baking	  powder	  
½	  teaspoon	  salt	  
Scant	  ½	  cup	  white	  sugar	  	  
1	  cup	  cornmeal,	  preferably	  coarse	  ground	  (much	  tastier)	  
½	  cup	  butter,	  softened	  
1	  egg,	  room	  temperature	  
¾	  cup	  milk,	  room	  temperature	  
	  
	  
Mix	  dry	  ingredients	  together	  –	  mix	  thoroughly.	  	  Mix	  egg	  and	  milk	  with	  
soft	  butter	  (use	  beater).	  	  Mix	  dry	  and	  wet	  together	  –	  mix	  minimally	  –	  do	  
not	  overbeat!	  
	  


